AVENANT N° 13
AU CONTRAT DE LA DELEGATION DE SERVICE PUBLIC DE RESTAURATION DE LA
VILLE DE GRASSE

Entre :
LA VILLE DE GRASSE
Représentée par Monsieur Jérome VIAUD, en sa qualité de Maire,

Ci-apres dénommeée « La Ville »

D’une part,

Et:

LA SOCIETE FRANCAISE DE RESTAURATION ET SERVICES

Société par Actions Simplifiée au capital de 1.899.450 Euros, immatriculée au Registre du Commerce
et des Sociétés de Versailles sous le numéro 338 253 131, dont le siége social est situé a
GUYANCOURT (78280) — 6 Rue de la Redoute,

Représentée par Monsieur Thierry PERSON, en sa qualité de Président, diiment habilité aux fins des
présentes

Ci-apreés dénommée « Sodexo »

D’autre part.

IL A ETE PRECEDEMMENT EXPOSE, CE QUI SUIT :

Par un contrat signé le 30 novembre 2005, la Ville de GRASSE a confié a SODEXO 1la
gestion de son service public de restauration, ainsi que la réalisation des travaux de
conception et de construction de la cuisine centrale, et de mise en conformité de I’office
Gérard Philippe.

Au terme de I’exercice 2016/2017, les parties constatent que le nombre total de repas
commandé est de 563 820, soit 5,70% de moins que le nombre de référence.,

Aussi, en application de I’article 38.2 du contrat précité, il convient de procéder & I’ajustement
des prix unitaires des repas, a la régularisation relative & I’exercice 2016/2017 et définir les
nouveaux seuils de référence.

Afin de rester dans I’objectif initial d’efficacité et de qualité du service de la délégation de
service public, et aussi de prendre en compte les demandes des usagers. Il est nécessaire de




conclure un avenant pour acter, la réalisation des travaux et le montant prévisionnel
permettant de répondre aux évolutions attendues.

La nature et les modalités de financement de ces travaux de restructuration sont précisées
dans cet avenant.

Tel est I’objet du présent avenant.

IL A ETE CONVENU CE QUI SUIT :

Article 1° : Objet

Le présent avenant a pour objet :

e L’ajustement des prix unitaires, la régularisation financiére de I’exercice écoulé, la
définition des nouveaux seuils de référence

e La precision de la nature du nouvel investissement réalisé au sein de la cuisine
centrale et les conditions de financement.

Article 2 : Ajustement des prix unitaires

La diminution du nombre de repas au titre de I’exercice 2016/2017 par rapport & la
fréquentation annuelle de référence, entraine en application de 1’article 40 du contrat de
délégation de service public, 1’ajustement des prix unitaires de repas au ler septembre 2016,
pour toutes les catégories de repas.

Les prix unitaires de repas ajustés au ler septembre 2016 figurent en annexe 3 au présent
avenant.

Ces prix ajustés, révisés au ler septembre 2017 figurent en annexe 4.

Article 3 : Régularisation de I’exercice écoulé 2016/2017

En application de Particle 40 du contrat, les prix unitaires ajustés tels que figurant en annexe 3 sont
appliqués pour ’exercice écoulé, soit du 1¢ septembre 2016 au 31 aout 2017.

En conséquence, la Ville reconnait devoir 3 Sodexo, la somme de 68 280.22 € HT (72 035.63 € TTC),
dont le détail du calcul figure en annexe 5 des présentes.

Sodexo facturera cette somme en supplément des acomptes mensuels de janvier, février et mars 2018 A

hauteur respectivement de 28 280.17€ HT (29 835.63€ TTC), 20 000€ HT (21 100€ TTC) et 20 000€
HT (21 100€ TTC).

Article 4 : Nouveaux seuils de référence




A compter du ler septembre 2017, les fréquentations annuelles de référence sont définies
comme suit :

. Maternelles : 174 302 repas

. Elémentaires : 303 310 repas

. Adultes : 7 354 repas

. CLSH : 71 435 repas

. Restaurant Municipal : 7 419 repas
. GLOBAL : 563 820 repas

Article 5 : Nouveaux investissements
A compter du 27 novembre 2017, SODEXO s’engage a réaliser les travaux de
réaménagement de la cuisine tels que décrits en annexe 6 qui concernent I’équipement et

Pinstallation nécessaires au fonctionnement d’une cuisine traditionnelle, soit pour un montant
total de 255 000€ HT.

SODEXO s‘engage 4 en assurer le financement travers :

- Laperception du poste C « Provision pour investissement » intégré aux Prix unitaire de
repas (annexe 9 du contrat) & concurrence de 130 000 € HT (derniére valeur au jour de
’entrée en vigueur de I’avenant)

- Ses fonds propres, pour un montant de 125 000 € HT

Les travaux devront étre achevés et les matériels et €quipements installés et mis en état de
fonctionnement au plus tard le 19 janvier 2018

Article 6 : Incidences financiéres du nouvel investissement

Le présent avenant engendre une augmentation du volume des investissements du délégataire
(Hors financements réalisés a travers le poste « Provision pour investissements »).

A ce titre I’évolution du volume des investissements depuis la conclusion du contrat de
délégation se traduit comme suit :

Cumul des
Montant des investissements investissements
(€HT) %(*) en€
Investissements prévus au contrat 1838 168,00
avenant 1 270 000,00 14,69 2108 168,00

investissements complémentaires
cuisine centrale

avenant 13 125 000,00 5,93 2233 168,00
Nouvel investissement cuisine centrale

(*) Le pourcentage se calcule ainsi -
Montant de I’investissement supplémentaire / e montant des investissements total cumulé.



Article 7 : Sort des nouveaux investissements en fin de contrat

Au terme normal du contrat de délégation de service public, Iinvestissement tel que décrit en
annexe 6 et 7 est réputé amorti et fait retour 4 la Ville.

Conformément aux articles 60 et 61 du contrat, en cas de résiliation anticipée du contrat, et
qu’elle qu’en soit la cause, la Ville s’engage & verser 3 SODEXO la valeur non amortie des

investissements telle qu’elle est indiquée sur le tableau d’amortissement en annexe 7, majorée
des frais, droits et taxes exigibles.

Article 8 : Annexes

Annexe 1 :  Tableau de suivi des effectifs de 1’exercice 2016/2017
Annexe2:  Prix applicables au ler septembre 2016

Annexe 3 :  Prix ajustés au ler septembre 2016

Annexe 4 :  Prix ajustés et révisés au ler septembre 2017

Annexe5:  Détail de la régularisation de I’exercice écoulé 2016/2017
Annexe 6 :  Détail des travaux de restructuration de la cuisine centrale
Annexe 7:  Tableau d’amortissement des nouveaux investissements
Annexe 8:  Liste détaillée des matériels

Le présent avenant prend effet & compter de sa date de notification & SODEXO, aprés
transmission au contréle de 1égalité.

Les clauses du contrat et ses avenants antérieurs, non modifides par les présentes, demeurent
intégralement applicables.

Fait & Guyancourt,
Le
En 2 exemplaires originaux

Pour la Ville de Grasse Pour Sodexo

Jérbme VIAUD Thierry PERSON
Maire Président



ANNEXF 1

Tableau de suivi des effectifs de ’exercice 2016/2017

. | | mars . TOTAL
Repas Materelle 22011 | 12796 | 18138 | 12735 | 21622 | 10092 | 22729 | 10310 | 18042 | 21688 | 4143 0
Repas Primaire 39645 | 22068 | 31457 | 22162 | 37318 | 17722 | 39241 | 17898 | stoe1 | sviar | 7s0s 0
Aduto 72 | e | e | 503 s4 | s | am 457 827 848 529 230
CLsH 2060 | 8170 | 3206 | 3244 | 2900 | 8137 [ azes | 7e19 | a1s4 | s4s3 | 15087 | 783
Restaurant Municipal 549 645 634 423 737 620 872 583 638 656 553 443
TOTAL [ ese0 [ 443t6 | 5223 | 3s0e7 | easen [ o7159 | 68064 | 36904 | sim62 | eame | 20216 [ asi2 [ seamo |
Effectf réaise (16/17)| EAH 9 référence [y ioyon (urar) | Nowel ecir e
Maternelies 174302 185 444 -6,01% 174 302
Primaire 303310 311294 -2.56% 303310
Adutes 7354 11286 “4.84% 7354
CLSH 71435 81615 -1247% 7143
Municipal 7419 8302 -10,64% 7419
GLOBAL 563 820 597 941 -5,706% 563 620
[ sm0 [ serenm 5706% | seamo |

[ Sel de declonchement | =/ 5% |




ANNEXE 2

Prix applicables au ler septembre 2016

Effectif de référence: 597 941  repas fan

Adultes
Maternelles |  Elementaires |scolaires/per|  CLSH RM Moyenna Catégarie de dépenses
s. de senvice, rée
Effeciifs 185 444 31129 11 286 81615 8 302 597 941 Fixe Variable
COUTS SPECIFIQUES 4 la nouvelle Cuisine Centrale
Frais de personnel 0,903 0,903 0.903 0.903 0,903 80,0% 20,0%
Frais générawx d' icn et de for went (cuisine) 0,844 0,844 0,844 0,844 0,844 80,0% 20,0%
Frais de structure 0,062 0,062 0,062 0,062 0,062 100,0% 0,0%
Rémunérafion 0,075 0,075 0,075 0,075 0,075 100,0% 0,0%
‘A= Sous total Cuisine Centrale 1,884 1,884 1,884 1,884 1,884
COUTS SPECIFIQUES aux Offices relais
Sous Iotal Cuisine Centrale (A) 1,884 1,884 1,884 1,884 1,884
Denrées amentaires 1,428 1,833 2,705 1,746 2,999 0,0% 100,0%
Frais généraux dexploitation (offices relais) 0,079 0,079 0,079 0,079 0,079 100,0% 0.0%
B=PRIX DE REVIENT UNITAIRE DU REPAS HT 3,391 3,795 4,668 3,708 4,961
C= Provision pour investissement HT | 0,123 l 0123 I 0,123 I 0,123 0,123 0.0% 100,0%
IEArmrﬁssenmt Cuisine Centrale ] 0,354 ' 0,354 { 0,354 l 0,354 0,354 ] 0,0%
|E= Amortissement Office relais l 0,034 I 0,034 | 0,034 | 0,034 0,034 7
B+C+D+E = PRIX DE VENTE D'UN REPAS HT 3,802 4,306 5178 4,220 5,472
TVA 455% 0,215 0237 0,285 0,232 0,301
PRIX DE VENTE TTC 4,117 4,543 5,463 4,452 5,773




ANNEXE 3

Prix ajustés au ler septembre 2016

Matemeles e L RM Somme
Effectifs de référence 185 444 311294 11286 81615 8302 597 941
Effectifs réalisés 174 302 303 310 7354 71 435 7419 —I 563 820
COUTS SPECIFIQUES a la nouvelle Cuisine Centrale
Frais de personnel 0,947 0,847 0,947 0,947 0.947
Frais généraux d'exploitation et de foncticnnement (cuisine) 0,885 0.885 0,885 0,885 0,885
Frais de structure 0,065 0,065 0,065 0.065 0,065
Rémunération 0,079 0,079 0,079 0,079 0,079
A= Sous total Cuisine Centrale 1,976 1,976 1,976 1,976 1,976
COUTS SPECIFIQUES aux Offices relais
Sous iotal Cuisine Centrale (A) 1,976 1,976 1,976 1,676 1,976
Cenrédes aimentaires 1,428 1.833 2,705 1,746 2,999
Frais généraux dexploitation (offices relais) 0,084 0,084 0,084 0,084 0,084
B=PRIX DE REVIENT UNITAIRE DU REPAS HT 3,488 3,893 4,766 3,806 5,059
C= Provision pour investissement HT | 0,123 | 0123 | 0,123 0,123 0,123
,FJ= Amortissement Cuisine Centrale | 0,375 l 0375 l 0,375 0,375 0375 —,
E= Amortissement Office relais I 0,036 , 0,036 [ 0,036 0,036 0,036
B+C+D+E = PRIX DE VENTE D'UN REPAS HT 4,023 4427 5,299 4,341 5,593
TVA 455% 0,221 0,243 0,291 0,239 0,308
PRIX DE VENTE TTC 4,244 4,670 5,590 4,580 5,901

Catégorie de dépenses

Fixe Variable

|
I

—ei
80,0% 20,0%
— |
80,0% 20.0%
100,0% 0,0%
100,0% 0.0%

0,0% 100,0%

100,0%

0,0%
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Prix ajustés et révisés au ler septembre 2017

Matemelles Addes | o RM Somme Catégorie de dé
Elementaires e
Effectts de référence 174302 | 303310 | 7354 | 71435 | 7469 563870

COUTS SPECIFIQUES 4 la nouvelle Cuisine Centrale

Frais de personnel 0,957 0,957 0,957 0,957 0,957 80,0% 20,0%
Frais généraux d'exploitalion et de fonctionnement (cuisine) 0,895 0,895 0,835 0,895 0,895 80,0% 20,0%
Frais de structure 0,066 0,066 0,066 0,068 0,066 100,0% 0,0%
Rémunération 0.080 0,080 0,080 0,080 0,080 100,0% 0.0%
A= Sous total Cuisine Centrale 1,998 1,998 1,998 1,998 1,998

COUTS SPECIFIQUES aux Offices relais

Sous total Cuisine Centrale (A) 1,998 1,998 1,998 1,998 1,998
Denrées alimentaires 1,444 1,853 2,735 1,765 3,032 0,0% 100,0%
Frais généraux dexploitation (offices relais) 0,085 0,085 0,085 0,085 0,085 100,0% 0,0%
B=PRIX DE REVIENT UNITAIRE DU REPAS HT 3,527 3,936 4,818 3,848 5,115
|c= Provision pour investissement HT I 0125 l 0,125 I 0125 l 0125 l 0125 00% | 100,0%
Ln: Amorfissement Cuisine Centrale ] 0,375 ' 0375 [ 0,375 [ 0,75 | 0375 W 100,0%
|E= Amortissement Office relais | 0,036 | 0,036 l 0,036 ] 0,036 [ 0,036 0.0%
B+C+D+E = PRIX DE VENTE D'UN REPAS HT 4,063 8471 5,353 4,388 5,650
TVA 45,5% 0.223 0.246 0.204 0.241 0311
PRIX DE VENTE TTC 4,288 4717 5,647 4,625 5,961
=




ANNEXE 5

Detail de la régularisation de I’exercice écoulé 2016/2017

Prix Hors taxes appliqué sur l'sxercice 4,306 5,178 4220 5472

Prix HT s/ prix ajusts 4,023 4,427 5,299 4,341 5593

Effectifs réel da l'exsrcice écoulé 174 302 303 310 7354 71435 7419
Montant H.T Effet/Seuil par catégerie 21108,471 36 731,710 890,550 8650,983 898,462

|

Montant Global H.T Effet/Seuil

1

68280217 |

[

Montant Globai TTC Effet/Seuil

| B

7203620 |




ANNEXE 6

Détail des travaux de restructuration de la cuisine centrale
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VILLE DE GRASSE

ANNEXE 7 - VALEURS RESIDUELLES DES INVESTISSEMENTS EN CAS DE RUPTURE ANTICIPEE

(En Euro - données HORS TAXES)

MONTANT INVESTISSEMENT: 255 000,00
DUREE AMORTISSEMENT 4,00
MISE EN SERVICE 01/01/2018
Valeur
Date Résiduelle

01/01/2018 255 000,00

01/01/2019 192 202,64

01/01/2020 128 774,43

01/01/2021 64 709,01

01/01/2022 0,00




VILLE DE GRASSE

TABLEAU D'AMORTISSEMENT

(En Euro - données HORS TAXES)

MONTANT INVESTISSEMENT: 255 000,00
VALEUR RACHAT: 0,00
TAUX FINANCEMENT: 0,000%
DUREE AMORTISSEMENT: 4
PERIODICITE: 48
Date d'échéance | Valeur Résiduelle

01/01/2018 255 000,00

01/02/2018 249 790,83

01/03/2018 244 577,32

01/04/2018 239 359,46

01/05/2018 234 137,25

01/06/2018 228 910,70

01/07/2018 223 679,79

01/08/2018 218 444,51

01/09/2018 213 204,88

01/10/2018 207 960,88

01/11/2018 202 712,51

01/12/2018 197 459,76

01/01/2019 192 202,64

01/02/2019 186 941,14

01/03/2019 181 675,25

01/04/2019 176 404,98

01/05/2019 171 130,31

01/06/2019 165 851,25

01/07/2019 160 567,79

01/08/2019 1565 279,92

01/09/2019 149 087,65

01/10/2019 144 690,97

01/11/2019 139 389,87

01/12/2019 134 084,36

01/01/2020 128 774,43

01/02/2020 123 460,07

01/03/2020 118 141,28

01/04/2020 112 818,06

01/05/2020 107 490,40

01/06/2020 102 158,31

01/07/2020 96 821,77

01/08/2020 91 480,78

01/09/2020 86 135,34

01/10/2020 80 785,45

01/11/2020 75 431,10

01/12/2020 70 072,29

01/01/2021 64 709,01

01/02/2021 59 341,26

01/03/2021 53 969,04




TABLEAU D'AMORTISSEMENT
(En Euro - données HORS TAXES)

MONTANT INVESTISSEMENT: 255 000,00
VALEUR RACHAT: 0,00
TAUX FINANCEMENT: 0,000%
DUREE AMORTISSEMENT: 4
PERIODICITE: 48
Date d'échéance | Valeur Résiduelle

01/01/2018 255 000,00

01/04/2021 48 592,35

01/05/2021 43 211,17

01/06/2021 37 825,51

01/07/2021 32 435,36

01/08/2021 27 040,72

01/09/2021 21 641,58

01/10/2021 16 237,94

01/11/2021 10 829,80

01/12/2021 5417,15

01/01/2022 0




ANNEXE 8

Liste détaillée des matériels

CUISINE CENTRALE DE GRASSE Date :

1970572017
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